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Introduction

พริกไทยตรังพันธุ์ปะเหลียน หรือ พริกไทยตรัง (Phrikthai Trang หรือ 

Trang Pepper) เป็นพืชพื้นถิ่นที่ส าคัญของจังหวัดตรัง พริกไทยตรังยังได้รับการ
ประกาศจากกรมทรัพย์สินทางปัญญาให้พริกไทยตรังขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทาง

ภูมิศาสตร์ (GI) ของจังหวัดตรัง ลักษณะที่โดดเด่นของพริกไทยตรังนั้นแตกต่างจาก
พริกไทยในพื้นที่อื่น ทั้งในแง่ของคุณภาพ รสชาติที่เผ็ดร้อนก าลังดี มีกลิ่นหอม

เฉพาะตัว เมล็ดเล็ก ฝักแน่น เหมาะกับการรับประทานสดและแห้ง



การตากเมล็ดพริกไทย หากเมล็ดพริกไทยยังคงมีความชื้นอยู่ท าให้เกิดเชื้อ
ราได้

การท าเมล็ดพริกไทยแห้ง หากตากแบบธรรมชาติด้วยแดดโดยตรงพริกไทย
จะเป็นสีด า
การท าให้เมล็ดพริกไทยแดง โดยการตากแบบธรรมชาติใช้เวลานาน

Market pain / Problem



Solution / Innovation 

3
เลือกเมล็ดพริกไทยเฉพาะสี
ส้ม ร่อนเมล็ดพริกไทยใหไ้ด้
ตามขนาด ขนาด 5มม.ด้วย

ตะแกรง

5
ตัง้ทิง้ไว้ใหส้ะเดด็น า้

2
ปลิดเมด็พริกไทย

ออกจากช่อ

4
น าพริกไทยล้างน า้
สะอาด 3 คร้ัง

6
อบด้วยตู้อบลมร้อน
ทีอุ่ณหภมู ิ50 °C 
เวลา 8 ช่ัวโมง

1
เกบ็ช่อพริกไทย ทีม่ี
เมล็ดสีแดงสุก 25 %

ขั้นตอนการแปรรูปพริกไทยแดง



Solution / Innovation 

7
น าพริกไทยไปตรวจ

ด้วยเคร่ืองวัด
ความชืน้

8
ได้พริกไทยแดง
ตามต้องการ

ขั้นตอนการแปรรูปพริกไทยแดง (ต่อ)



ตลาดสินค้าของส่วนผสมอาหาร หรือตลาดสุขภาพ หรือตลาดสินค้าท้องถิ่น

กลุ่มลูกค้าเป้าหมายของผลิตภัณฑ์นี้มีหลายกลุ่มตามช่วงตั้งแต่อายุ 15 ปี
ขึ้นไป ไม่ว่าจะเป็นนักท่องเที่ยว คนในพื้นที่ทั่วไปที่สนใจในผลิตภัณฑ์
ผู้ประกอบการธุรกิจทั่วไป เช่น ร้านอาหาร-เครื่องดื่ม ร้านขายของที่ระลึก
ต่าง ๆ ที่สนใจน าสินค้าไปจ าหน่าย คนรักสุขภาพ

Target market / Market size



Competitive advantage 

พืชพื้นถิ่นที่ได้รับการขึ้นทะเบียนสิง่บ่งชีท้างภูมิศาสตร์ (GI)1

รสชาตทิี่เผ็ดร้อนก าลังดี มีกลิ่นหอมเฉพาะตัว เมล็ดเล็ก ฝักแน่น 2

3 คุณค่าของกรดไขมันแกมมาไลโนเลนกิ แอซิด และสารพิเพอร์รีน ที่มีประโยชน์ต่อร่างกาย

4 การพัฒนากระบวนการแปรรูปให้สามารถผลติได้อย่างรวดเร็วขึ้น

5 การพัฒนาคุณภาพสินค้า ท าให้ลดการเกิดเชื้อรา

6 สินค้าน าไปประยุกต์ในการท าอาหารหวาน ด้วยรสชาติ และกลิ่นเฉพาะของพรกิไทยแดง



Business model 

- การคดิกระบวนการแปรรูป

เพือ่น าไปผลิตพริกไทยแดง

ทีม่ีคุณภาพ

- เกษตรกรผู้ปลูกพริกไทย
แบบเกษตรอนิทรียใ์นจังหวัด
ตรัง

- ผู้ประกอบการธุรกิจ ทั่วไป 
เช่น ร้านอาหาร-เคร่ืองดืม่ 
ร้านขายของทีร่ะลึกต่าง ๆ

- สินค้าจากพชืพืน้ถิน่ของ
จังหวัดตรัง

- ลูกค้าน าไปประยุกตใ์นการ
ประกอบอาหารได้ทัง้อาหาร
คาว และอาหารหวาน

- ลูกค้าน าไปประยุกตใ์นการ
ทานอาหารเป็นยา 

- มีสีแดงทีแ่ตกต่างจาก
พริกไทยทั่วไปในทอ้งตลาด
คอื พริกไทยขาว และ
พริกไทยด า

- ลูกค้าสามารถซือ้สินค้าหน้าร้าน
ผ่านร้านอาหาร-เคร่ืองดืม่ ร้าน
ขายของทีร่ะลึกต่าง ๆ เป็นต้น

- การเปิดเพจเพือ่เข้าถงึลูกค้า
กลุ่มโซเชยีล เช่น Facebook

- นักท่องเทีย่วและคนในพืน้ที่
ทั่วไปทีม่ีความสนใจใน
ผลิตภณัฑ ์อายุ 15 ปีขึน้ไป

- ผู้ประกอบการธุรกิจ ทั่วไป 
เช่น ร้านอาหาร-เคร่ืองดืม่ 
ร้านขายของทีร่ะลึกต่าง ๆ

- ผู้สนใจอืน่ ๆ ทัง้แบบ
ออนไลนแ์ละออฟไลน์

- โทรศัพทส์มารท์โฟน/คอมฯ

- รถใช้ในการด าเนินงาน

- สถานทีเ่ก็บผลผลิตและแปร
รูปพริกไทยแดง

- หน้าร้านต่าง ๆ เช่น ร้านอาหาร-
เคร่ืองดืม่ ร้านขายของทีร่ะลึก

- Facebook / Line /Tiktok / 
Instragram / Shopee / Lazada

- ค่าเดนิทางตามสถานทีต่่าง ๆ รวมถงึการจัดส่งสินค้า

- ค่าจ้างในการรวบรวมพริกไทยสด คัดแยกเมล็ด

- ค่าสาธารณูปโภค เช่น ค่าน ้า ค่าไฟ ค่าโทรศัพท ์ค่าอนิเตอรเ์น็ต

การจ าหน่ายผลผลิตพริกไทยแดง

- ช่องทางออนไลน์

- การขายหน้าร้าน



Business model 

หมายเหตุ : ราคาขายนีท้ัง้ช่องทางออนไลน ์และออฟไลน์

50 กรัม 240 บาท 

ขวดละ
240 บาท

ซือ้ 2 ขวด ลด 10 %
หรือ

เม่ือซือ้ครบ 500 บาท ขึน้ไป 20  %



คุณค่าด้านเศรษฐกจิ
สร้างความเชื่อม่ันด้านการเติบโตของ

ธุรกิจอย่างยั่งยืน โดยปฏิบัติตามกฎหมาย 
ข้อ บั ง คับ  กฎ เกณฑ์ และระ เบี ยบที่
เกี่ยวข้องอย่างเคร่งครัด น าแนวปฏิบัติที่
เ กี่ ย ว ข้ อ ง กั บ ก า ร ด า เ นิ น ธุ ร กิ จ ม า
ประยุกตใ์ช้ เช่น ความรับผิดชอบต่อสังคม 
แ ล ะ ก า ร รั บ ข้ อ ร้ อ ง เ รี ย น  เ ป็ น ต้ น 
นอกจากนี้ยังมีความมุ่งม่ันในการพัฒนา
ศักยภาพในการด าเนินงานสู่ความเป็นเลิศ
เพื่อตอบสนองต่อความต้องการของลูกค้า
ติดตาม ตรวจสอบ ประเมินและพัฒนา
มาตรฐานในการด าเนินงานทุกขั้นตอน
การด าเนินธุรกิจ เพื่อส่งเสริมให้เกิดการ
พัฒนาอย่างต่อเน่ืองและยั่งยนื

คุณค่าด้านสังคม
สนับสนุนและส่งเสริมให้เกิดการสร้าง

คุณค่าทางสังคม ส่งเสริมอาชีพ สร้างรายได้
โดยการจ้างงาน และพัฒนาคุณภาพชวีติให้กับ
ชุมชนโดยรอบ

Sustainability 

คุณค่าด้านส่ิงแวดล้อม
การลดการปล่อยก๊าซเรือนกระจก

ซึ่งเป็นการประหยัดพลังงานทั้งจาก
กระบวนการแปรรูปและกิจกรรมการ
ด าเนินงานที่เกิดขึน้โดยการใช้พลังงาน
อย่างรู้คุณค่า ส่งเสริมและสนับสนุนการ
ใช้พลังงานที่เป็นมิตรกับส่ิงแวดล้อม 
เช่น การใช้พลังงานหมุนเวียนจาก
โซลารเ์ซลลบ์นหลังคาอาคาร และการ
เปล่ียนหลอดไฟฟ้า LED



Team 

Text Here

CEO / Chief Executive Officer
CTO / Chief Technology Officer

นางสาวนูรีซา อาแว

COO / Chief Operating Officer
CIO / Chief Information Officer

นางสาวมาดปี๊ะห์ แวบู 

CMO / Chief Marketing Officer
CFO / Chief Financial Officer

นางสาวนูรี สาแม

Text Here
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Thank You


